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Chers administrés,

Broue… Un panorama d'exception  ! Son horizon, cet espace de liberté et de
réflexion. Un lieu paisible, site historique, faisant l’objet de fouilles
archéologiques, à l'origine de ce beau village qu'est Saint‐Sornin.

Sanctuaire et richesse de sa faune et de sa flore, ainsi que de ses pâturages prisés
des éleveurs de bovins. Les cigognes ne s'y sont pas trompées : elles ont également
adopté l'endroit !

Afin de préserver ce véritable refuge que nous offre la nature et cette
biodiversité si essentielle à notre écosystème, nous pratiquons une approche
novatrice, se généralisant sur l'ensemble des communes soucieuses de leur
environnement : le « fauchage raisonné ».

Cela permet de respecter la période de ponte des cistudes et la reproduction des
autres nombreuses espèces y vivant !

Cela permet aussi d'entretenir les bords de route, pour la sécurité des usagers,
en limitant la coupe et les interventions de printemps et en repoussant le
débroussaillage des talus et fossés à l'automne. « Une route propre » ne peut pas
être synonyme de végétation rasée !

Saint‐Sornin. Fauchage raisonné. Vive la biodiversité !

Amicalement
Votre Maire
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Premier tour Saint-Sornin :
Nombre d'inscrits : 320
Taux de participation : 57,94% (186 votes)
Taux d'abstention : 42,06 % (135 inscrits)
Votes exprimés : 57,32%) (184 votes)
Votes blancs : 0,54 % (1 vote)
Votes nuls : 0,54 % (1 vote)

Second tour Saint-Sornin :
Nombre d'inscrits : 320
Taux de participation : 55,00 % (176
votes)
Taux d'abstention : 45,00 % (144 inscrits)
Votes exprimés : 51,25 % (164 votes)
Votes blancs : 6,25 % (11 votes)
Votes nuls : 0,57 % (1 vote)
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Pour retracer l’historique des lieux, nous
nous sommes appuyés sur un mémoire de
fin d’études d’ingénieur des travaux
agricoles, réalisé en 1955 par Jacky Léger,
le frère cadet de Serge. On apprend dans ce
précieux document que les premières traces
de l’existence de la propriété datent du
XVe siècle. Dans son aveu du 23
septembre 1472, destiné à définir les
limites du Prieuré de Saint-Sornin, Jeanne
de Villars fait état de « la fontaine de
maistre Pierre Chauvel et dès ladicte
fontaine maistre Pierre Chauvel jusques au
foussat du grant Tauriat ». La fontaine en
bon état de conservation, tout comme le
« foussat » délimitant les communes de
Saint-Sornin et de Saint-Just, étant toujours
en place, il semble fort crédible que maître
Pierre Chauvel vivait à La Prée dès cette
période.
Au XVIIe siècle, le domaine entre dans le
patrimoine d’une famille protestante, les
Vieulle, à qui ont succédé les Garesché.
Pierre-Isaac, l’un des descendants, fut
membre de Conseil général de la Charente
Inférieure en 1831 et longtemps conseiller
municipal de Saint-Sornin. Jacques-
Auguste Bruynooghe, un neveu, prit la
suite et fit ériger les murs autour de la
propriété d’où le surnom « Parc à Bruno ».
La légende raconte que ce Jacques-Auguste
aurait fait une demande officielle pour
tapisser les sols des deux bâtiments tenant
la grille d’entrée de pièces de 20 francs or à
l’effigie de Napoléon, histoire de piétiner
le visage de l’Empereur dont il était un
fervent opposant. Il aurait reçu un accord
officiel à condition de disposer la précieuse
monnaie sur la tranche. Le fastueux projet
n’a donc jamais vu le jour…
Suivront les dynasties Bailleux et Pasquet
avant la prise de pouvoir des Léger, à partir
du 29 septembre 1945.
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Pour 6 personnes

• 1,2 kg d’abricots
• 200 g de poudre d’amandes
• 100 g de miel de lavande
• 6 oeufs
• 75 cl de lait entier
• 75 g de farine
• 100 g de beurre + 25 g pour le moule
• 150 g de sucre + 2 cuil. à soupe pour le moule
• sel

1.Dans une casserole, portez le lait à ébullition. Hors du feu,

jetez‐y la poudre d’amandes, couvrez et laissez infuser 1 h.

Quand le lait est encore tiède, faites‐y fondre le miel et

2 pincées de sel.

2. Préchauffez le four à 220° (th 7/8). Faites fondre les
100 g de beurre dans une petite casserole ou au micro‐
ondes.

3. Beurrez un plat à four. Poudrez le fond et les bords de
sucre. Coupez les abricots en deux et dénoyautez‐les.
Rangez‐les dans le plat.

4. Dans une jatte, battez les œufs avec le sucre jusqu’à ce
que le mélange blanchisse. Versez alors la farine toujours
en fouettant, puis le lait d’amandes froid non filtré.
Incorporez le beurre fondu. Versez dans le plat.

5. Enfournez pour 10 min puis baissez le thermostat à 180°
(th 6). Poursuivez la cuisson 30 min. Servez tiède,
éventuellement décoré de fleurs de lavande.

Vous pouvez servir le clafoutis avec de la chantilly maison
pour plus de gourmandise !

LE CLAFOUTIS AUX
ABRICOTS, MIEL ET CRÈME

D'AMANDES

Matériel : une feuille de 29,7 x 16 cm, 2 bâtonnets en bois,
de la colle et un élastique

3. Pour vous aider à le
maintenir ouvert, le
temps de son
utilisation, vous pou‐
vez utiliser un petit
élastique pour entou‐
rer les deux bâtonnets.

1. Commencez par plier le
papier en accordéon.
Plier le en deux, et coller les
deux bandes qui se touchent

2. Collez les bâtonnets le long
des deux bandes de papier
extérieures en prenant soin
de les laisser dépasser vers le
haut car, une fois votre
éventail déplié, cela jouera le
rôle de la petite poignée.



Toutes les informations sur

saint-sornin.fr

@StSornin17

Pour consulter les décisions
du Conseil Municipal,

Rendez-vous sur le site Internet
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Tél. 05 46 02 14 30



Aux ciseaux créateurs
Créations - Retouches - Sur-mesures

Raphaëla vous accueille du lundi au vendredi.
10 rue du puits Bardin - Luzac - 17320 Saint Just Luzac
auxciseauxcreateurs@sfr.fr                     06 25 00 03 23

Aux ciseaux créateurs
Créations - Retouches - Sur-mesures

Raphaëla vous accueille du lundi au vendredi.
10 rue du puits Bardin - Luzac - 17320 Saint Just Luzac
auxciseauxcreateurs@sfr.fr                     06 25 00 03 23

Aux ciseaux créateurs
Créations - Retouches - Sur-mesures

Raphaëla vous accueille du lundi au vendredi.
10 rue du puits Bardin - Luzac - 17320 Saint Just Luzac
auxciseauxcreateurs@sfr.fr                     06 25 00 03 23

Raphaëla vous acceille du lundi au vendredi de 14h à 18h30.

camping-car
électrique 
collection

voiture
utilitaire
4 x 4

Réservation en ligne sur : moncontroletechnique.fr

15 avenue des vignes. Zac des vignes. 17320 Saint Just Luzac

ou Tél 05 46 77 31 96 

PRAUD Jérome

=
=
=

=
=
=

 Vente directe à la ferme
 Bœuf en colis

sur réservation toute l’année 
 Vaches et veaux sous la mère

L’Ornut - 17620 La Gripperie - 05 46 83 22 84
w w w . l a g r a n g e a u x - b o e u f s . f r

Caprice 2 mains

 Ongles en gel
 Vernis semi-permanent
 Nail Art

1 rue du Petit Moulin
17600 Saint-Sornin
06 12 02 48 12

Sables, graviers et galets décoratifs, 
carrelages en terre cuite, dallages en pierre naturelle, 

briques et parements

Tél.  :  05 46 22 81 62
11 B, route de Rochefort - Cadeuil - 17600 St-Sornin

www.terres-cuites-cadeuil.com            ets-mercier@wanadoo.fr




